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HASHASLI ACMA

Pelin Yanik

1 su bardagi ilik su
Y2 su bardagi sit

Y2 su bardagi yogurt
Y2 su bardadi sivi yag
1 adet yumurta

1 paket kurumaya

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi seker
Hashas

Yumurtanin sarisini ayirin ve diger batlin malzemelerden yumusak hamur yapin ve hamur 2 kati olana kadar
mayalayin. Hamurdan elma buyuklGgtnden pargalar koparip agin icerisine haghag koyun ve gl boregini yapar
gibi déndurin. Bu sekilde hamurun tamamini yapip tepsiye dizin. Uzerine yumurta sarisi striin ve firina verin.
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