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HASHASLI ACMA

Birsen Ozcan

1 adet yumurta

1 su bardagi ilik su

1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag

2 corba kagiJ! tereyagdi
1 corba kagigi toz seker
1 tath kasidi tuz

1 tath kasidr maya

2 yemek kasidi hashas
700 gr.un

Ik suda mayay kabart. Unu bir kaba al. Sekeri tuzu sitl yumurtanin akini mayayi sivi yadi haghasi karigtir.
Hamurdan kigUk pargalar kopar. Yuvarlayip elinle biraz ag. Igine kati yad sur. Sonra kapatip yuvarlayarak uzun
sekil ver. Sonra simit sekili ver. Ustline yumurta sarisini siir. 170 derecede énceden isitilimis firinda pisir.
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