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HASHAS KEBABI (SANLIURFA)

1/2 kg yagsiz kiyma
Tuz

Kiyma ile tuz bir kapta iyice yogrulur.

Karisimindan bir miktar alinip, kebap sisine eze eze saplanir.

Sisler, 6nceden hazirlanan mangal atesine dizilir, yavag yavas cevrilerek her tarafinin iyice pismesi saglanir.
Pisen Haghas kebaplari ategten alinarak, seklini muhafaza edecek gekilde sislerden bir tabaga gekilir.

Ince dogranmis maydanoz, yesil sogan (yesillik) karisim ile dtrlim yapilarak sicak yenir.
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