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HASHAS EZMELI ESMER COREK

250 gr bugday unu

250 gr tam bugday unu

330 mlilk su

1 paket Pakmaya Eksi Mayali Ekmek Harci (Esmer ekmekler icin)
1 cay kasigi tuz

100 gr haghas ezmesi

Hamur yogurma kabina un karisimini eleyin. Uzerine Pakmaya Eksi Mayall Ekmek Harci paketinin tamamini ve
tuzu dokip kasikla iyice karigtirin. .

Hashas ezmesini de ekleyip karigtirin. Olgill suyu azar azar ilave ederek yogurmaya baslayin.

El ile plrizsuz bir hamur elde edinceye kadar yaklasik 10 dakika yogurun.

Hamurun Uzerini 6rtlp i1k bir ortamda yarim saat mayalandirin. )

Mayalanma sireci bittiinde bir kez daha yogurun. Hamurdan ¢ esit parga elde edin. U¢ hamuru fotografta
gordiguniz gibi 6rgi seklinde i¢ ice gegirin. Gelenk gibi tamamlayin. Bu sekilde yarim saat daha dinlendirin.
Finnin alt rafina iginde su olan bir metal kase yerlestirin.

Firini 210 dereceye ayarlayin. Hamuru firinin orta katina yerlestirin. 10 dakika pisirdikten sonra firinin isisini 180
dereceye indirin. 35-40 dakika pisirin.
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