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HASEKI PILAVI

Dilek Girgin

1 Adet Tavuk Gogsu

2 Corba Kasigi Tereyagi
2 Corba Kasigi Zeytinyagi
1 Adet Sogan

1 Adet Kereviz

1 Adet Havucg

2 Adet Domates

2 Su Bardagi Piring

3 Su Bardagi Tavuk Suyu

Tavuk gdgsunu, kicuk dogranmis havucu ve kerevizi (sapini da koyabiliriz) bir tencereye koyalim, lizerine su
ekleyip tavuk yumusayincaya kadar pisirelim. Tavugu iginden cikarip kli¢Uk pargalara bélelim. Suyunu ise
icindeki sebzeleri de ezerek stizelim ve bir kenara alalim. Bir bagka tencereye zeytinyadini ve kiip dogranmig
sogani alip kavuralim. Ardindan kigik dogranmis tavuklari i¢ine atip kizarana kadar gevirelim. Son olarak
rendelenmis domatesleri katip pigirelim. Pilavi hazirlamak iginse tereyagini eritelim. Yikanip stiztlmdg pirinci
katip ¢evirelim. Onceden hazirlamig oldugumuz sebzeli tavuk suyunu katalim ve pismeye birakalim. Piringler
suyunu ¢ekince domatesli ve tavuklu karigimi pilavin tzerine dékip karigtiralim. Dilersek Uzerine biraz da rende
kasar dokerek servis yapabiliriz.
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