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HASANPASA KOFTESI

600 gram kiyma

1 sogan

3 dis sarimsak

3 dilim ekmek ici

Tuz, karabiber, kekik
1 corba kasigi zeytinyagi
Puresi icin:

2 haglanmig patates

1 yumurta

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 cay bardagi sit
Kasar peyniri

Sosu icin:

1 ¢corba kasigi tereyag
1 corba kasigi salca

1 ¢corba kasigi un

2 su bardagi su

3 sivri biber

Oncelikle koftesini hazirlamak listedeki malzemeyi iyice yogurup yuvarlak kofteler yapin, ortalarini agip tepsiye
dizin. 200 derecede 15 dakika hafifce kizartin. Diger taraftan haglanmis patatesleri ezin. Igine yumurta, tereyagi,
sUt ve bir cay barda@i rendelenmis kasar peynirini ekleyip karigtirin, sikma torbasinin igine bosaltin. Kéftelerin
icine doldurun. Tereyagiyla unu tencerede kavurup Uzerine salgasini ve suyunu koyun, kaynamaya birakin.
Koftelerin Uzerine yavasca dokin, Gzerine sivri biberleri dizip tekrar firina verin. Yaklasik 15 dakika pigirin.

© lezzetler.com tarif no:89908 « adi:Hasanpasa Koftesi « gdnderen:semiramiss « indirme tarihi:02.04.2025 - 19:39


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hasanpasa-koftesi-vt975
http://www.tcpdf.org

