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HASAN PASA KOFTESI

4 adet patates (orta boy)
2 adet sogan (orta boy)
2 dilim bayat ekmek (orta boy)
2 adet Yumurta

1/2 tath kasig Tuz

1 tath kasigi Karabiber
4/5 su bardagd Kiyma

1 yemek kasigi Sivi yag
1/4 su bardagd Sut

1 yemek kasigi Margarin
2 yemek kasigi Salca
1/2 su bardag Su

Patatesleri yikayip, 30 dakika haglayin. Sodani soyup, ince ince dograyin. Ekmegin kenarlarini ¢ikartip, igini
Islatip, iyice sikin. Sodan, ekmek, 1 yumurta, 2 tath kasigi tuz ve kara biberi kiymaya katip karigtirin ve 2-3
dakika yogurun. Yogurdugunuz harci oniki pargaya bolip, yuvarlayin ve yassiltip ortalarini gukurlagtirarak tabak
sekli verin. Tepsiyi sivi yag ile yaglayip kéfteleri dizin. Onceden isitiimig orta sicakliktaki firinda 25 dakika pisirin.
Sat ve margarini birlikte 1sitip, patatesleri bun karigima ilave edip iyice ezin. Kalan tuz ve yumurtayi ekleyip
karistinin. PUreyi kasikla veya krema siringasi ile koftelerin Gzerine ekleyin. Salcayi su ile ezip, isitarak kaynama
derecesine getirin. Daha sonra koftelerin aralarindan tepsiye dékip, firinda 10 dakika kadar pisirin.
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