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HASAN PASA KOFTESI

Umit Usta

750 gr kiyma

1 adet kuru sogan

1/2 bayat ekmeK igi

2 adet yumurta

1 su bardagi bezelye

Tuz

Karabiber

PURESI ICIN:

500 gr patates

2 adet yumurta

50 gram margarin

Tuz o

SALCASI ICIN:

1/4 paket margarin

2 corba kasiJi domates salcasi
1/2 ¢orba kasigi biber salcasi (istege gore)
1 litre su

Tuz

Karabiber

Rendeledigimiz kuru sodani, yumurtalari, kabugunu soyup islattigimiz ve suyunu siktigimiz bayat ekmek icini ve
yeterince baharati kiymayla birlikte iyice yoguralim.

Mandalina buyukliginde kiymalar alarak yuvarlak kase gibi bicimlendirip, yagladimiz firin tepsisine dizelim.
Finnda kizartip, ¢cikartalim. Patatesleri haglayip pure yaptiktan sonra, igine yeterince tuzunu, yumurtalari ve
margarin yagini ilave edip, iyice karistiralim. Bezelyeleri, pisirdigimiz kéftelerin iclerine bolusturelim.
Hazirladigimiz patates plresini de koftelerin Gzerini kaplayacak sekilde yayalim. Bagka bir tencerede, margarin
yaginda 1-2 dakika kavurdugumuz salcanin (izerine, yeterince tuz, karabiber ve su ilave edip bir tagim
kaynattiktan sonra, tepsiye ilave edelim.

Tekrar firina atip, pdre hafif renk alincaya kadar firinlayip, ¢ikartalim ve sicak sicak servis yapalim.
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