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HASANPASA KOFTESI

500 gram kiyma

1 sogan

2 adet ekmek ici

Tuz

Karabiber

2 dis sarimsak

2 patates

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 su bardag st

100 gram kasar peyniri

Koftesini yapmak icin kiyma, rendelenmis sogan ve sarimsagi yogurmaya baslayin. igine ufalanmis ekmek igini
ve baharatlari ilave edip kéfte harcini hazirlayin. Bu harctan cevizden buylk parcalar kopartip iglerini canak gibi
agin ve firin tepsisine yerlestirin. 15 dakika firinda pigirin. Bu arada patatesleri haglayip sicakken icine tereyagi
ve sutl ekleyip pure haline getirin. Igine rendelenmis kasar peynirini ekleyip sikma torbasi icine koyup pisiren
koftelerin iglerine paylastirin. Tekrar firina verip Uzeri kizarincaya kadar pismeye birakin. Cikartip sicak servis

yapin.
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