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HASANPASA KOFTESI

Elif Korkmazel

Koftesi igin:

500 gram kiyma

1 adet sogan

2 dilim ekmek
Karabiber, tuz, kekik
Iciigin:

4 adet patates

1 adet yumurta

1 su bardag st

1 ¢corba kasigi tereyad
Sosu icin:

1 ¢corba kasigi tereyag
1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 tath kasigi un

1,5 su bardagi su

Kéfte harct igin; Kiymayi, rendelenmig sogant, islatilip suyu sikilmig ya da kurutulmus, ufalanmig ekmek ve
yumurtayi bir kapta yogurun. Igine baharatlar da ekleyip irice kéfte yapin. I¢lerini cukurlastirin ve 200
derecedeki firnda 15 dakika pigirin. Patatesi haglayip stizin, st tereyadi ve yumurtayi da igine koyup karistirin.
Bu karigimi az pigen koftelerin igine paylastirin. Sosu icin gereken malzemeleri sicak suda karistirip kofteyi
koydugumuz firin tepsisinin dibine dékip yine sicak firina koyup 20 dakika pisin. Sicak servis yapin.
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