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HASAN PASA KOFTESI

MALZEMELER

4 patates

3 ince dilim bayat ekmek, islatilip sikilmig
2 sogan, ince dogranmis
2 yumurta

tuz, karabiber

500 g kiyma

Y4 bardak sUt

1 ¢corba kasigi tereyag

1 corba kasigi siviyag

2 ¢orba kasiJi salgca

1,5 bardak su

YAPILIS TARIFI

Patatesleri haglayin.

Islatilip sikilmig ekmek icini, ince dogranmis sodani, 1 yumurtay, 2 tatl kasidi tuz ve karabiberi kiymayla birlikte
2-3 dakika yogurun. 12 pargaya bolup yuvarlayin ve ortalarini elinizle bastirarak gukur tabak gekli verin.

Tepsiyi siviyag ile yaglayip koéfteleri dizin. Onceden isitilimig orta sicakliktaki firinda 25 dakika pisirin.

St ve tereya@ini birlikte i1sitip haglanmig patatesle birlikte iyice ezin. Kalan tuz ve yumurtayi ekleyip karigtirin.
Pireyi kasikla koftelerin tGzerine bolustirdn.

Salca ile suyu ezip kaynayana dek isitin. Kéftelerin aralarindan tepsiye dékup firinda 10 dakika daha pisirin.

ML® Dilli Kéfte igin tiklayin
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