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HASAN PASA KOFTESI

Malzemeler

400 gr. koftelik kiyma
4-5 dilim bayat ekmek igi
1 yumurta sarisi

1 orta boy sogan

1 corba kasigi salca

tuz

karabiber

kofte baharat

Puresi icin:

1 yumurta

5 orta boy patates (haslanmig)
75 gr. kasar rendesi

1/2 cay bardag sut

tuz

Kiymay! bir kaba alalim. icine bayat ekmek igini, tuzu, baharatlari ve yumurta sarisini ekleyelim. Sogani
rendeleyip suyunu sikarak posasini ekleyelim. Kéfte harcini iyice yogurarak yumurta iriliginde pargalar
koparalim. Elimizle yuvarlak sekil verip i¢ kismini oyarak kéftelerin k&se sekli almasini saglayalim. (Koéftelerin
taban kismini ve yan kenarlarini mimkin oldugunca incelterek oyun.) Kéfteleri, hafifce yaglanmis firnin kabina
dizerek 200°'de isitilmig firinda hafif¢ce kizarana dek pisirelim. Haglanmig patatesleri sicakken rendeleyip igine
sUtd, kasar rendesini ve tuzu ekleyip karigtiralim. PUre biraz iliyinca igine yumurtayi ilave edip karistiralim.
Kofteleri firndan alip pureyi bosluklarina dolduralim. Salgayi, 1-1,5 su bardagi sicak su ile inceltip firin kabinin
kenarindan bosaltip, kéfteleri 200 °'de 1sitilmis firinda, purenin Gzeri hafifce pembelesene dek ikinci kez
pigirelim.
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