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HASANPASA KOFTE

Malzemeler

500 g kuzu-dana kiyma
2 adet orta boy kuru sogan
3 dis sarimsak

2 adet yumurta

1 su bardagi galeta unu
8 adet orta boy patates
1 yemek kasigdi tereyadi
100 g kasar peyniri

2 cay kasi§i tuz

1 cay kasigi karabiber
1 tutam pul biber

1 su bardag st

Hazirlanisi

Kiymanin igine; sogan, sarimsak, galeta unu ve yumurta konularak yogrulur. Bir siire sonra baharatlar da
eklenerek yogrulmaya devam edilir. Kiyma kivama geldikten sonra rulo héline getirilerek firnda 180 derecede
pisiriimeye birakilir. Uzeri ve ici pistikten sonra ince dilimler halinde kesilir. Kesilmis olan dilimler firin tepsisine
yerlestirilir. Patatesler de haslanip, soyulduktan sonra, tereyag, tuz ve sit de katilarak ¢irpilir ve pure haline
getirilir. Daha 6nceden firin tepsisine dizilmig olan koéftelerin Uzerine hazirlanan pire dékilir ve Uzerine kagar
peyniri serpigtirilir. 150 derecelik firina sdrdltr. Kasarlar eridiginde servise hazir hale gelir. Sicak servis yapilir.
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