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HASAN PASA KOFTESI

4 kisilik Malzemesi

Yarim kg kiyma (iki kez ¢ekilmig)
2 dilim bayat ekmek igi

1 sogan

2 yumurta

3-4 patates

3 corba kasiJi siviyag

2 ¢orba kagiJi st

Tuz

Karabiber

Ekmek icini islatip sikin ve ufalayin. Sogani rendeleyin. Kiymayi bir kaba alip ekmek i¢i, sodan, 2 yumurta, tuz ve
karabiber ilave ederek iyice yogurun.

Hazirladiginiz kéfte harcindan yumurta biyUkliginde parcalar koparip yuvarlayin. Hafifce bastirarak
yassilagtirip ortasini gukurlagtirin. Firin tepsisini 1 kagik siviyagla yaglayin. Kofteleri tepsiye dizip tzerlerine 2
kasik siviyag gezdirin. Onceden isitiimis 190 dereceye ayarli firinda 20-25 dakika pisirin.

Patatesleri hasglayip kabuklarini soyun. Catalla ezerek piire haline getirin. Stt ve tuz ekleyip iyice karistirin.
Koéfteleri firndan ¢ikarip cukur yerlerine patates plresini paylastirin. Tekrar firina verip Uzerleri kizarincaya dek
4-5 dakika daha pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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