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HASANPASA KOFTESI

Patates (orta boy) 4 adet, 400 gram
Tuz 2.5 tatl kagigi 15 gram
Sogan (orta boy) 2 adet, 120 gram]

Patatesleri yikayin, 30 dakika haslayin. Sogani soyun, yikayip, ince ince dograyin. Ekmegin kenarlarini gikartip,
icini 1slatip, iyice sikin. Sogan, ekmek, 1 yumurta, 2 tatl kasidi tuz ve kara biberi kiymaya katip karistirin. 2-3
dakika yogurduktan sonra, oniki par¢aya bolin, yuvarlayarak, yassilatip ortalarini gukurlagtirarak tabak gekli
verin. Borcam firin tepsisini sivi yag ile yaglayip ve kofteleri dizin. Onceden isitiimis orta sicakliktaki firnda 25
dakika pisirin. St ve margarini birlikte isitip, haglanmis patatesleri soyduktan sonra sitli karisim ile iyice ezin,
kalan tuzu ve yumurtayi ekleyip karigtirin. Pireyi kasikla veya krema, siringasi ile kéftelerin Gzerine taksim edin.
Salgayi su ile ezip, 1sitarak kaynama derecesine getirin , kdftelerin aralarindan tepsiye dokerek, firinda 10
dakika kadar pisgirin.
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