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HASANPASA KOFTESI

Malzemeler

500 gr. kiyma

1 bas kuru sogan

2 dilim bayat ekmek

3 yumurta

Tuz, karabiber

2 kaslk domates salcasi
PlUre Malzemesi

3-4 tane patates

2-3 kagik yag

Yarim ¢ay bardagi st
1 yumurta

Tuz

Rendelenmis sodan, kiyma, yumurta, tuz , karabiber ve ufalanan bayat ekmek i¢i iyice yogurulur. Kéfte yumurta
bulyUkliginde aliiniip oval sekle getirilir ve ortalari gukurlagtirilarak, tepsiye dizilir. Kéftelerin Gzerinden hafifce
yag gezdirilerek, firnda 20-25 dakika pigirilir. Diger yanda patatesler hasglanip, ezilerek plre haline getirilir. Bir
tencereye konulan patateslerin Gzerine 1 kasik yagd, yumurta, sut ve tuz konup karistirlarak, yaklasik 5 dakika
pisirilir. Bu plreden alinarak, kéftelerin gukur kismina doldurulur. 2 kasik salca ve kafi miktardaki su kanstirlip,
koftelerin Gzerinde gezdirilir ve firinlanir. Kéftelerin Gzeri pembelestiginde yemek firindan alinir. Sekli
bozulmadan servis yapilir.
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