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HASANPASA KOFTE

https://www.bim.com.tr

Kofte icin:

1 Bili Bili yumurta

1 sogan

400 gr Emin dana kiyma

4 corba kasigi (80 gr) Ekmecik galeta unu
1 dolu cay kasigi Rafine sofra tuzu
Y2 ¢ay kasigi Destan karabiber

1 tatl kasidi Destan kimyon

1 tath kasidi Destan toz tath biber

7 dal maydanoz

1 kavanoz Yurdum garnitGr
Patates Puresi icin:

3 orta boy patates

1 corba kasigi Pervin tereyagi

1 silme tatl kasigi Rafine sofra tuzu
1 su barda@ Dost sit

1 su bardagi Binvezir rende kasar
Sosu icin:

1 ¢orba kasigi Yurdum domates salcasi
1 corba kasigi Pervin tereyadi

1 cay kasidi Rafine sofra tuz

1 cay kasigi Destan karabiber

1 corba kasigi Destan kekik

1 su bardagi su

Patates puUresi igin 3 orta boy patatesin kabuklarini soyup iri kiipler seklinde dograyin.

Uzerini gegecek kadar su ilave edin ve patatesler yumusayincaya kadar haglayin.

Ardindan siizlp patatesleri ezici ya da ¢atal ile ezip Uzerine 1 ¢orba kasigi tereyagi, 1 silme tath kasigi tuz, 1 su
bardagi st ve 1 su bardag rendelenmis kasar ekleyince plre hazir.

Sosu igin, 1 gorba kasidi domates sal¢asina 1 gorba kasidi tereyadi, 1 ¢corba kasigi kekik, 1 ¢cay kasig
karabiber, 1 cay kasigi tuz, 1 su bardag rendelenmis kasar ve 2 su bardag sicak su ekleyip salga agilincaya
kadar karigtirin.

Hasanpasa kéftenin kéftesi igin 400 gr kiymaya 4 ¢orba kasidi galeta unu, 1 rendelenmis sodan, ince kiyilmig 7
dal maydanoz, 1 yumurta, 1 tath kasidi kimyon, 1 cay kasigi tuz ve 1 tath kasigi toz tath biber ekleyin.

TOm malzemeler bir araya gelinceye kadar yodurun.

Ardindan 80 gr bezelere porsiyonlayin.

Bir firin tepsisine kofteleri yerlestirin ve su bardaginin dibi ile kéftelere gukur agin.

Gukurlarin icerisine 1 kavanoz garnitiri paylastirin.

Koftelerin Uzerine domates sosu gezdirin ve patates puresinden yerlestirin.

Purelerin Gzerini dizleyin ve 200 derecelik firinda 30 dakika pigirin.

Son olarak ince kiyllmis maydanoz serpin ve servis edin.
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