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HASANPASA KOFTESI

https://cook.com.tr

Aycicek Yagdi 10 Gram
Sofra Tuzu 2.5 Tath Kasigi
Karabiber 1 Tath Kasig
Su 1.5 Su Bardagi

Dana Kiyma 500 Gram
Bayat Ekmek 2 Dilim
Patates 4 Adet

Sogan 2 Adet

Yagl Inek Siiti 50 Gram
Domates Salcasi 20 Gram
Yumurta 2 Adet

Margarin 10 Gram

Patatesleri yika, 30 dakika hasla. Sogani soy, yika, ince ince dogra. Ekmegin kenarlarini ¢ikart, i¢ini 1slat, iyice
sik. Sogan, ekmek, 1 yumurta, 2 tath kasi§i tuz ve kara biberi kiymaya kat karigtir, 2-3 dakika yogur, oniki
pargaya bdl, yuvarla, yassilatip ortalarini cukurlagtirarak tabak sekli ver. Tepsiyi sivi yag ile yagla ve kofteleri
diz. Onceden isitiimig orta sicakliktaki firinda 25 dakika pisir. St ve margarini birlikte 1sit, patatesleri soy ve
sUtll karigim ile iyice ez, kalan tuz ve yumurtayi ekle karistir. Pureyi kagikla veya krema, siringasi ile koftelerin
Uzerine taksim et. Salgayi su ile ez, isitarak kaynama derecesine getir, koftelerin aralarindan tepsiye dok, firinda
10 dakika kadar pisir.
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