%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HASANPASA KOFTESI

SuperFresh Dana Burger 1 paket
SuperFresh Bezelye 1 su bardagi
Patates 4 adet

Rende kasar peyniri 1 kase
Tereyadi 1 yemek kasigi

Tuz 1 tath kagig

Su 1.5 bardak

Domates salcasi 1 yemek kagigi
Kekik 1 cay kasigi

Rende kasar peyniri 1 su bardagi

Patatesleri soyun ve kip halinde kesin.

Tuzlu suda haglayin ve ardindan stizin.

Rende kasar, tereyag ve tuz ekleyip blender yardimi ile pure haline getirip iyice karistirin.
SuperFresh Dana Burgeri yaglanmis firin kabina dizin.

SuperFresh Dana Burgerlere birer yemek kagigr haglanmig ve stizlilmiis SuperFresh Bezelye koyun.
Uzerine sikma torbasi ile patates pUresini sikin.

200 derecede isitilmig firinda 25-30 dakika pisirin.

Sos igin bir tavada su, salga ve kekik pisirin.

Firnnda pisen koftelerin Gzerine sosu ddkun ve kasar peyniri serpin.

Tekrar firna koyun ve peynir kizarana dek pigirin.
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