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HASANPASA KOFTE

500 gr kiyma

1 adet rendelenmis sogan

1 tutam ince kiyllmigs maydanoz

1 su bardagi bayat ekmek kirintisi
1 yumurta

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi pul biber

Puresi icin:

4 tane patates

1 kase kasar peyniri

1 yemek kasigdi tereyagi

1 tath kasidi tuz

Sosu icin:

1,5 su bardagi su

1 yemek kasigi salca

1 cay kasigi kekik

Ayrica:

1 su barda@ kadar bezelye

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

Kiyma derin bir kaba alinir.

Uzerine rendelenmis sogan, ince kiyllmis maydanoz, ekmek kirintisi (yoksa galeta unu da kullanabilirsiniz), 1
yumurta, tuz, kimyon, pul biber alinir ve glizelce yogurulur.

Puresi icin patatesler kUp kip dogranir Gzerini gececek kadar su eklenip haglamaya alinir.
Yumusgayan patateslerin suyu stizdlQr.

Uzerine rendelenmis kasar peyniri, tereyagi ve tuz alinip blenderda glzelce ezilir.
Hazirlanan koftelerden parcalar kopartilarak canak sekli verilir.

Yaglanmis firin kabina kofteler dizilir.

Koftelerin icine dnce birer kasik bezelye koyulur.

Hazirlanan patates puresi sikilir.

Onceden isitilmis 200 derecede 25-30 dk pisirilir.

Sosu igin bir tavaya su, salga ve kekik alinip ocakta kaynatilir.

Finnda pigsme suresini tamamlayan koftelere sos eklenir.

Uzerlerine kasar peyniri rendesi koyularak kasarlar kizarana kadar tekrar firina verilir.
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