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HASANPASA KOFTE

Malzemeler

500 gr kéftelik kiyma

2 adet sogan, rendelenmis

1 dis sarimsak, dévilmus

2 dilim ekmek i¢i, 1slatilip suyu sikilmig
1 yumurta

biraz tuz,

Uzerine;

2-3 kasik mozerella rendesi
Sosuna;

4-5 yemek kasigi ezilmis domates
3/4 kap su ile kanigtinimig tuz
karabiber

Haslanmig patatesleri tencerenin iginde ezin, igine sit, tereyadi ve tuzu katin. Orta i1sida karistirarak ptre haline
getirin. Yumurtay! ilave edin, karigtirin ve kenara alm. Firini isitin. Kéfte malzemelerini yogurun. Birer parga
koparip yuvarlatin. Sonra ortasini gukur yapin, ktiguk bir dolma haline getirin. Igine tath kasig ile patates piresi
doldurun. Hafif yaglanmig blyUk boy tepsi igine yerlestirip, 25 dakika kadar firinda pisirin. Tepsiyi disari alm,
Uzerine kasar rendesi koyun. Hazirladiginiz domates sosundan birer kasik koftelerin Gzerlerine dékin. Geri
kalan sosu koftelerin aralarindan kabin igine bosaltin ve tekrar firina sdriin ve 10 dakika kadar daha peynirler
eriyene kadar pisirin.
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