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PATATES PURELI HASAN PASA KOFTESI

500 gr. Dana kiyma

2 dilim ekmek (bayat)
1 adet sogan

1 kasik salca

2 adet yumurta

3 adet patates

3 kasik margarin

1 adet yumurta

2 kaslk sut

Yeterince tuz

1 cay kasigi karabiber

iki defa gekilmis kiymanin igerisine islatiimig ve ufalanmig ekmek icini rendelenmis sogani, 2 yumurtay!, tuzu
karabiberi koyup iyice yogurunuz. Hargtan yumurta biytkligiinde pargalari oval sekle getirip tam ortalarina
pure koymak i¢in parmakla basarak gukurlastirarak bir tepsiye diziniz. Uzerine 2 kasik yag koyup orta hararetli
firnda 25 dakika pisiriniz. Diger tarafta patatesleri iyice haslayip plre haline getiriniz. Ezilmis patatesleri bir
tencereye koyup Uzerine 1 kasik yag, 1 adet yumurta, 2 kasik st, tuz karabiber koyup karistirarak 5 dakika
pisiriniz. Sonra bu plUreden kasikla alip tepsideki koftelerin cukur kismina iyice doldurunuz, 2 kasik sal¢ayi 1 cay
bardadi suyla sulandirip tepsideki kéftelerin Gzerine dokerek orta hararetli bir firnda koftelerin Gzeri pembemsi
bir hal alincaya kadar pisirin ve servis tabagina seklini bozmadan alip servis yapiniz.
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