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HASANPASA KOFTESI

500 gram kiyma

1 adet rendelenmis sogan
3 dis sarimsak

2 ¢orba kasiJi galeta unu
1 yumurta

Tuz

Karabiber

Kimyon

3 adet haslanmig patates
1,5 cay bardadi sicak sit
50 gram rendelenmis kasar peyniri
2 ¢orba kagiJi salgca

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 su bardagi su

Oncelikle kofteyi hazirlamak igin derin bir kabin igine kiyma, yumurta, galeta unu, sarimsak ve soganla kéfte
yapin. Ici cukur kofteleri hazirlayip firin tepsine dizin ve 200 derecede 15 dakika kadar pisirin. Bu arada pure icin
ezilmis patates, sit, tereyagdi ve peyniri karigtirip hazirlayin ve pisen koéftelerin i¢ine doldurun. Salga, su ve az
yagla sosunu yapip koftelerin dibine dékin. Tekrar firina verip 15 dakika daha pisirin. Sicak olarak ikram edin.
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