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HASAN PASA KOFTESI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Su Bardag su

500 gr kiyma

1 Gay Fincani sit

1 Tath Kagi§i tuz

1 Gay Fincani ekmekici
1 Adet yumurta

1 Adet sogan

6 Adet patates

1 Cay Kasig karabiber
1 Yemek Kasigi salca
1 Tath Kagi§i tuz

Patatesleri soyup haslayin pire makinesinden gecirin sana klasik margarini eritin patatesleri sttl ve tuzu
ekleyip surekli karigtirin paritzsiz bir plre elde etmeye ¢alisin. kiym sogan yumurta tuz karabiber ve
ekmmekicini yogurup kéfte harcini hazirlayin ceviz biyikilginde parcalar alip ortasi gukur kéfteler hazirlayin
yaglanmis firntepsisine dizin kdfte harci bitene kadar bu islemi tekrarlayin. hazirladiginiz kéfteleri 200 derecelik
firnda 15 dk pisirin firindan ¢ikardiiniz koftelerin icine 2 yemek kasigi plre koyup dizeltin batiin kéftelere ayni
islemi tekrarlayin. salca ve suyu karistirip sos hazirlayin ve sosu kéftelerin Gzerine gezdirin. tekrar firinlayip
Uzerleri kizarana kadar pisirin.
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