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HASANPASA KOFTE

2 dilim bayat ekmek igi

750 gr kiyma

1 adet sogan

2 adet yumurta

1 tepeleme ¢ay kasigi kimyon
3 cay kasi§i tuz

1 cay kasigi karabiber

Plre igin:

3 yemek kasigi (105 gr) Bizim Yag
1 adet yumurta

4 adet patates

2 adet muskat rendesi

2 cay kasi§i tuz

1 tutam karabiber

Kofte icin ekmegi ve sodani ayri ayri rondodan geciriyoruz. Kofte kismi igin olan tim malzemeleri yoguruyoruz.
Kofte harcimiz hazir oldugunda tart kalibina bastirarak yayiyoruz ve 180 derecede énceden isitilimis firinda, renk
alincaya kadar pisiriyoruz. ]

Pure icin patatesleri hagliyoruz, soyuyoruz ve rendeliyoruz. Igerisine Bizim Yag, tuz ve karabiberi ekleyip ezerek
karistinyoruz.

Koftelerin icine pureyi istediginiz sekilde ekliyoruz ve yeniden firina atiyoruz. 15-20 dk Uzeri kizarincaya kadar
firnda tutuyoruz.

Ardindan gikarip biraz dinlendiriyoruz ve dilimleyerek servis ediyoruz.

Not: Pirenize sit ilave ederseniz daha lezzetli olur.
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