Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

)

HASANPASA KOFTE

500 gr. az yagh kiyma

1 paket Knorr Kéfte Harcl
112,5ml. su

1 paket Knorr Patates Piresi
1 tatl kasidi margarin

250 ml. sicak su

125 ml. st

1 cay kasigi tuz

1 tatl kasidi margarin

Sos icin:

1 yemek kasigi domates salgasi
1 su bardagi su

1 tatl kasidi margarin

Tuz

Karabiber

Uzerine

1 su bardagi rende kasar
Dilimlenmis domates ve biber

Kiymayi, kéfte harci ve 112,5 ml. su ile 5 dakika boyunca yogurup, ortasi gukur kalacak sekilde sekil verip, firin
tepsisine dizin. (Yaklasik 20 adet koéfte ¢ikacaktir) 180 derece isitiimis firinda, 15-20 dakika boyunca pisirin.
Knorr Patates Plresi[?Ini paketteki tarife gére hazirlayin.

Firindan gikan koftelerin gukurlarina Knorr Patates Plresi[?nden birer tath kasigi koyun.

Patates puresinin Gzerine rendelenmis kasar serpin. Dilimlenmis domates ve biberleri yerlestirin.

Ufak bir sos tenceresinde margarini eritin, salgayi ekleyip kokusu gikana kadar kavurun.

Uzerine su, tuz ve biber ekleyip 2 dakika boyunca orta ategte pisirin.

Sosu kéftelerin bulundugu firin tepsisine dékin ve 180 derecelik firinda kasarlar eriyip altin sarisi bir renk alana
kadar pisirin.

Sicak servis edin.
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