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HASAN PASA KOFTESI

750 gr kiyma

1 adet sogan

2 adet yumurta

2 dilim ekmek

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber
5 adet patates

2 yemek kasigi margarin
1 adet yumurta

2 barsak sut

1 bardak su

1 yemek kasigi salca

Pire igin patatesleri haglayin kabuklarini soyun ezin. Tencerede margarini eritin, patates yumurta ve situ ilave
edin son olarak tuzunu atip pire yapin. Kéfte malzemelerini birlestirip yogurun. Cevizden biyUk parcalar
koparip ortasini gukurlastirin. Firin tepsisine yerlestirin 190 derece firinda 15 dakika pisirin ¢ikarin. Gukurlara
patates piresi koyun. Salcayi su ile ezip sos yapin plrelerin tGzerine gezdirip tekrar firina koyun pembelesinceye
kadar pisirin.
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