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HAS HATUN BOREGI

1 su bardagi su

1 adet yumurta

Yarim cay kasidi karbonat
2 ¢ay kasi§i tuz

Alabildigi kadar un

Iciigin:

Beyaz peynir

Kizartmak igin:

Zeytinyad!

Hamur malzemesiyle serte yakin bir hamur yapilir. Uzeri kapali olarak yarim saat kadar dinlendirilir. Sonra
hamur yarm yumurta kadar pargalara ayrilir. Unlu zeminde, merdane yardimiyla tatli tabagi kadar acilir, peynir
konur, kapatilir ve kenarlarina bastirilir. Tavaya bolca zeytinyagdi konur. Isininca bérekler atilir ve kipkirmizi olana
kadar kizartilir. Kagit havluya ¢ikarilir.
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