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HAS HATUN BÖREĞİ

1 su bardağı su
1 adet yumurta
Yarım çay kaşığı karbonat
2 çay kaşığı tuz
Alabildiği kadar un
İçi için:
Beyaz peynir
Kızartmak için:
Zeytinyağı

Hamur malzemesiyle serte yakın bir hamur yapılır. Üzeri kapalı olarak yarım saat kadar dinlendirilir. Sonra
hamur yarım yumurta kadar parçalara ayrılır. Unlu zeminde, merdane yardımıyla tatlı tabağı kadar açılır, peynir
konur, kapatılır ve kenarlarına bastırılır. Tavaya bolca zeytinyağı konur. Isınınca börekler atılır ve kıpkırmızı olana
kadar kızartılır. Kağıt havluya çıkarılır.
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