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HAS ELMA TATLISI

4 adet sert dokulu elma
Yarim su bardag ceviz
1 corba kasig seker

4 adet kuru kayisi

1 su bardagi su

4 corba kasig pekmez

Elmalarin kabuklari soyulur. Oyma aletiyle hem ortada ki ¢ekirdek yatagi ¢ikarilir hem de biraz genigletilerek
oyulur. Bir tencereye dizilir, Gzerine su ve pekmez birakilir, kapak kapatilir. Elmalar yumusayana kadar pisirilir.
Elmalar sogurken i¢ malzemesi hazirlanir. Kayisilar gok ufak kiyllir, seker ve ceviz eklenir. Elmalar soguyunca
servis tabagina konur. Oyuk kisimlarina i¢, siki siki doldurulur. Uzerine biraz pekmezli su gezdirilir.

© lezzetler.com tarif no:139411 « adi:Has Elma Tatlisi » génderen:orhun « indirme tarihi:08.04.2025 - 05:57


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/has-elma-tatlisi-vt102466
http://www.tcpdf.org

