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HARSO (ARDAHAN)

Bir miktar bayat ekmek
3 yumurta

300 gr deri peyniri

1 yemek kasigdi tereyadi
1 klicUk sogan

2 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Ekmekler derince bir tepsiye lokma blyukliginde dogranir. Bir tencerenin i¢inde tereyagi eritilir igcine yumurtalar
kirilip karistirilir. Daha sonra bu karigimin i¢ine peynir daha énceden ince kiyllmis sodan tuz karabiber ve 2 su
bardagi kaynar su eklenir. Olusturulan karigim lokma lokma dogranip derin bir kaba konmus ekmegin Uzerine
doékaldr ve sicak sicak servis yapllir.

Not: insanda kétii bir yemek izlenimi biraksa da "harso" yérenin en lezzetli ve en ekonomik yemeklerinden
biridir.
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