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HARPUT KOFTESI (ELAZIG)

400 g Yarim Yagh Koyun Kiymasi
200 g Koftelik Ince Bulgur

2 Adet Kuru Sogan

1 Gorba Kasig Domates Salgasi
1 Tath Kasigi Aci Biber Salgasi

1 Corba Kasi§i Tereyagi

3-4 Dal Maydanoz

Istege Bagll Karabiber

Istege Bagh Tuz

Bulguru yikayin ve stiziin, sogan ve maydanozu ¢ok ince kiyin. Kiyma, sogan, maydanoz, bulgur, tuz ve baharat
yarim saat yogurun. Kuiglk top kéftecikler olusturun. Iki bardak suya salgayi, tereyagdini ve bir miktar tuzu ilave
ederek kaynatin. Kéfteleri 15-20 dakika kadar bu sosta sertlesinceye kadar pisirin.

Servis Sekli: Bu yemek kendi pisme sosu ile sulu olarak derin tabaklarda sunulur. Piring veya bulgur pilavi
Harput kéftesine basari ile eglik edebilir.
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