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HARPUT KOFTE

1 su bardag kéftelik bulgur

1 kahve fincani irmik

1 su bardag sicak su

1 adet blyUk boy haglanmis patates
Tuz

Karabiber

Pulbiber

Haslamak igin:

5 su bardagi su

Napoliten sos:

1 adet kiguk boy sogan

2 dis kiyllmig sarmisak
Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
1 corba kasigi salca

5 adet domates

Tuz

Karabiber

Bulgur, irmik, sicak su, rendelenmig patates, tuz, karabiber ve pulbiberi derin bir kaba alin. Karistirdiktan sonra
15 dakika dinlendirin. Hargtan findik blyuklugunde parcalar koparin ve yuvarladiktan sonra bag parmaginizla
ortasini gukur hale getirin. Hazirladiginiz kéfteleri kaynamig suda haglayin ve kevgir yardimiyla sudan ¢ikarin.
Napoliten sos i¢in kiyilmis sogani sarmisakla birlikte zeytinyaginda soteleyin. Salca ilave edip, 1-2 dakika daha
sotelemeye devam edin. Kabuklari soyulmus domatesleri ekleyin ve 15-20 dakika kisik ateste kaynatin. Tuz ve
karabiber ilave edip, karistirin. Servis tabagina alin ve lGzerine Harput kéfteleri yerlestirip, sicak olarak servis

yapin.
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