Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HARPUT CORBASI (ELAZIG)

Milli Egitim Bakanligi (16-20 kisilik)

500 gram nohut

500 gram dévme bugday
200 gram kiyma

1 klicUk kuru sogan

2 kg yogQurt

2 yumurta

3 yemek kasigi sivi yag

1 yemek kasigi haspir otu
1 yemek kasigi kuru nane
1 cay bardagi un

2 litre su (10 bardak su)
Istege bagh olarak kizartlmig patates

Nohut ve dévme aksamdan islatilir, ayri ayr haglanir.

Celik tencereye konan 2 kg yogurt, 2 yumurta, 1 su bardagdi un ve tuz az su ile 6zenir.

Icine 2 litre su (10 su bardag:) eklenir.

Karistirilarak kaynatilir, ok koyu olursa biraz daha su eklenebilir.

Kaynayan karisima haglanmig nohut ve dévme katilir.

Bir kapta 1 yemek kasigi sivi yadla sodan ve kiyma suyunu ¢ekinceye kadar kavrulur, bu karigima eklenir ve iki
tasim kaynatilip dinlenmeye birakilir.

Tavaya konan 2 yemek kasidi sivi yagda haspir otu ve kuru nane ekilenip yag atesten alinir.

Bu karigim, dinlenmedeki corbanin tizerinde gezdirilir.

Isteniyorsa kiiglk kiiglk patatesler de kizartilarak tGzerine eklenebilir.

Not: Eger ¢corba soduk servis edilecekse igerisine kiyma eklenmez.
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