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HARMAN KEBABI

Ayse Tuter

1 paket kremall mantar ¢orbasi

500 gr. Kugbasi dogranmis tavuk eti
2 kabak rendesi

2 havug

1 su bardagi kasar rendesi

1 kahve fincani YONCA aycicek yagi
1 Cay bardagi su

1 su bardagi mantar

1/2 demet dereotu

tuz

karabiber

kirmizi biber

Tavuk etleri bir kaba alinir Gizerine 1 paket mantar corbasi dékulir karistirilir biraz karabiber etler harmanlanir.
Finn tepsisine yayilir mantar yayilir YONCA aycicek yagi gezdirilir*u ilave edilir finnda pisirilir Gzerine kasar
peyniri serpilir kirmizi biber ve dereotu serpilir servis yaplilir.
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