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HARISSA SOS (TUNUS)

10 adet kurutulmus aci kirmizi biber
2 adet kdézlenmis kirmizi biber

5 dis kiyllmig sarimsak

2 ¢orba kagsiJ kimyon

1 cay kasigi kisnis

1 tath kasidi tarcin

Yeteri kadar tuz

1 cay bardagi zeytinyag

Kurutulmus biberleri sicak suda 30 dakika dinlendirin. Suyunu siizdiiriip kiyin. Uzerine kiyilmig kirmizi biber,
sarimsak, kimyon, kisnis, tarcin, zeytinyadi ve tuz ekleyip blenderden gegirin.

Not: Bu sos, Tunus Mutfagi'nda pek ¢ok ¢orba ve yemekte kullaniliyor.
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