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HARISSA SOS

1 yemek kasigdi biber salgasi

1 yemek kasigi domates salgasi
2 cay kasigi karabiber

2 cay kasigi kimyon

3-4 adet dovilmis sarimsak
4-5 adet chili biberi

2 adet kapya biber

Yarim su bardagi zeytinyagi

Kapya biberi firinda kézleyelim. Kézlenmis biberin tohumlarini ve sap kismini temizleyelim. Sonrasinda
kabuklarini ¢ikarip, kigtk pargalar seklinde dograyalim. Chili biberini bir kasede yumusatalim, ardindan kiiguk
parcalara ayirallim. Baharatlari tavaya alip, soteleyelim. Oca@i kapatalim. Tim malzemeleri mutfak robotuna
alip, iyice karismalarini saglayalim. Harissa sosu bir kaba alip, tliketebiliriz.
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