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HARIRI (MARDIN)

https://www.elele.com.tr

1 litre st

Yarim ¢ay bardagi toz seker
Yarim ¢ay bardagi dut pekmezi
1 paket vanilya

2 tatl kagigi targin

2 yemek kagidi nisasta

1 cay bardag iri dévilmUs ceviz

Yarim cay bardagi sut ile nisastayi iyice karigtirin. Kalan s(t, vanilya ve sekeri tencereye alip pisirin. Targin ve
pekmezi ekleyip 1-2 dakika daha kaynatin. Bir yandan karistirirken nisastall stu karigsima ekleyin. Karigtirarak
bir kag dakika pisirin. Ceviz ekleyin ve kaselere paylastirin. Soguduktan sonra UGizerini siisleyerek servis yapin.
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