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HARIKA HANIM YUMURTASI

MALZEMESI:

4 adet yumurta

400 gr. tulum peyniri
60 gr. tereyad!
Yeterince tuz
Karabiber

Kiyllmis maydanoz
Kirmizi pul biber

YAPILISI:

Atese dayanikli dért porselen kabin igini tereyagi ile yaglayiniz. Tulum peynirini dérde bdéllp iclerine koyunuz.
Peyniri bir catalla iyice eziniz. Ocagin lizerine amyant bir levha koyup tek tek kaplari ocagin tizerine aliniz. Hafif
ateste dnce peynirleri pisiriniz. Ortasinda bir yuva acip yumurtayi kiriniz. Sariyl bozmadan beyazi ¢atalin ucuyla
peynirlere karistiriniz. Dibi tutmasin diye peyniri ¢atalla sik sik karistiriniz. Sarinin Gzerine karabiber, peynirin
Uzerine kirmizi pul biber ekiniz. En son atesten indirdikten sonra sarinin etrafini ince kiyilmis maydanozla
sUsleyiniz. Sicak sicak ikram ediniz.
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