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HARF KURABIYELER

Kurabiye Hamuru igin:

2 Su Bardagi Bugday Unu (200g)

2 Cay Kagigi Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

1 Yumurta

8 Yemek Kagsidi Tereyad (130g) (Oda Sicakliginda)
Esmer Seker (2009)

2 Paket Pakmaya Sekerli Vanilin (2.5¢)

Fistik Ezmesi (250 )

Suslemeicin

Bir Cay Bardagi Iri Dévilmis Yer Fistidi

Firninizi 6nceden 170°C[2lye ayarlayin ve isitin.

Bir karistirma kabinda seker ve tereyadini mikser uglari yardimiyla krem kivamina gelene kadar ¢irpin.
Yumurta, Pakmaya Sekerli Vanilin ve Pakmaya Hamur Kabartma Tozunu ilave ederek bir spatula yardimiyla
karistirin ve 3-4 dakika yogurun.

Karisima en son olarak fistik ezmesini ekleyin ve 2 dakika daha yogurmaya devam edin. Bu gérevi evdeki
klicUklere verebilirsiniz.

Kuguklerin yardimiyla, merdaneyle hamuru 1 cm kalinhginda agin.

Harf kaliplariyla istediginiz harfleri beraber kestikten sonra pigirme kagidi serilmis tepsiye yerlesgtirin.
Isteginize ve ¢cocuklarin begenisine gére izerine bir tutam fistik serpebilirsiniz.

Onceden 170°C isitilmig firnda, 12-15 dakika pisirin.

Finndan ¢iktiginda tel tGzerinde bir siire bekletip tek basina servis edebilir, pasta veya cupcakelerin
sUslemesinde kullanabilirsiniz.

Not: Pisirmeden énce 10-15 dakika buzdolabinda bekletirseniz daha iyi sonug alirsiniz. Harf kaliplarinin yani
sira kalpli vb. kaliplarla da gesitlendirebilirsiniz.
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