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HAREM USULU PATLICANLI CORBA

6 kisilik

Yarim su bardagi un

1 litre tavuk suyu

40 gram ¢ig krema

1 corba kasigi misir 6zU yagi

2 adet patlican (Cekirdeksiz)

1 adet tavuk gégsi (Haslanmig)

1 adet havug _

10 adet ¢ali fasulye (Ince kiyllmig)
Yeteri kadar tuz

Tavuk gdgsunu tuzlu suda haglayin. Daha sonra tavuk suyunu bir kaba koyun. Tavuk etlerini ayiklayarak ince
ince didin. Yagi koydugunuz tencereyi ocada yerlestirin. Bir telle hafifce karistirarak unu ilave edin. Ardindan
tavuk suyunu ilave edin. Kaynadiktan sonra atesten alarak tekrar temiz bir tencereye stiziin. Bigakla patlicanlar
delin ve ateste pisirin. Pistikten sonra kabuklarini soyun. Bir tahta Gizerinde kiyarak, gorbaya katin. Ayrica, havug
ve fasulyeleri de ince ve uzun dograyip, haslayin. Corbaya ekleyin. Didilmis tavuk etleri ile kremayi da ¢orbaya
katin. Tuzunu ayarlayin. Servis yapin.
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