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HARELI MUHALLEBI

11t st

4 yemek kagigi un

1,5 yemek kagidi nisasta
8 yemek kagsigi seker

1 yemek kasigi seker

1 paket vanilya

yarim paket vigneli tang
1 yemek kagigi margarin

Sit, un, nisasta, seker, vanilya karigtirarak, koyulasana kadar ocakta pisirilir.Ocaktan almadan az énce yag
eklenip karigtirilir.

Ocaktan alinan muhallebi, 10 dakika mikserle karistirilir.Muhallebinin yarisina tang katip karigtirilir.

Yuvarlak bir tepsiye tam ortadan baglayarak yarim kepge visneli muhallebiden (pembe renkte) konur, tam
Ustline gelecek sekilde yarim kepge sade muhallebiden, yine onun da Ustline gelecek sekilde yine vigneliden
konur. Muhallebiler bitene kadar bu sekilde hep ortaya sirasiyla dokilir. Soguk olarak servis yapilir.

Fotograf "TozPembe" tarafindan génderildi. 02.04.2015
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