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HARDALLI YUMURTA

8 adet katl yumurta

60 gr. margarin

2 adet konserve sardalya balidi
Tuz

Karabiber

1 cay kasigi hardal

Maydanoz.

Garnitdr Igin:

1/2 yesil salata

1 limonun suyu

Yumurtalarin kabuklarini soyun. Uzunlamasina ikiye bdélin. Sarilarini dikkatlice ¢ikartin. Szgegte ezip pure
haline getirin. Margarinle plre yumurta sarilarini iyice karistirin. Sardalya baliklarini cok kii¢ik dograyin. Krem
halindeki yumurta sarilarina ilave edin. Tuz, karabiber ve hardali katin. Maydanozu yikayip dograyin. Sonra
yumurta sarisina katin. Sikma torbasina koyup yarim yumurta aklarinin igine sikin. Yesil salata yapraklarini
yikayin. Sulari stizilince servis tabagdina yerlegtirin. Limon suyu serpin. Yumurtalar da Gzerine koyup servis

yapin.
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