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HARDALLI VE PORTAKALLI FIRINDA BAGET

5 adet tavuk baget

1 adet buyUk boy kereviz
1 kutu Briksel lahanasi
5-6 dal taze kignig

1 adet blyUk boy portakal
3-4 adet taze patates

3 dig sarimsak

Yarim su bardagi hardal
Yarim su bardagi krema
1 kahve fincani su

Tuz

Sosu i¢in; Hardall, suyu ve kremayi iyice karistirin. Baget tavuk etlerini, enine ikiye kesilmis lahanalari,
kabugunu soyup iri pargalar halinde dogradiginiz kerevizi, kabuguyla birlikte dilimlediginiz portakal, irice
dogradiginiz sarimsaklari, dilimlediginiz taze patatesleri fotografta gérdiginiz gibi yerlestirin. Uzerlerine taze
kisnisi, teze ¢ekilmis tuzu serpin. En son hardalli sosu dokiin. 190 dereceye ayarli firinda, 45-50 dakika pisirin.
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