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HARDALLI TAVUK CORBASI

1 adet tavuk kalgasi

2 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi tereyad

8 su bardagi su

1 ¢corba kasigi hardal sos
Yarim limon

1 adet yumurta

1 tath kasidi tuz

Tavuk kalganin tzerine 8 su bardagdi su konur ve lime lime olana kadar haglanir. Sonra sudan alinir, kemiginden
ayrilir, kigUk parcalara bolindr. Un ve tereyadi kavrulur, haglama suyunun tima ve tuz katilir. Karnigtirarak bir
tasim pisirilir. Tavuk parcalar eklenir. Hardal, limon suyu ve yumurta iyice ¢irpilir. Gorbadan bir ka¢ kasik alarak
ihstinhir, corbaya katilir. Karistirarak bir kag dakika pigirilir.
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