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HARDALLI SOMON SUFLE

450 gr. konserve somon
3 yemek kasigi margarin
1 bardak sut

3 yemek kasigi un

4 adet yumurta

1 cay kasigi kuru hardal

stislemek icin:

1 dal paprika

Somonuu bir kaba bosaltip tzerine 1 fincan kadar sit ilave edin. Kilgiklarini ¢ikartip ezin. Margarini un ve kuru
hardalla karistirin. Yavas yavas sit ilave edip koyulasincaya kadar pisirin. Cirpilmis yumurta sarisini ve somonu
koyun. Bu arada yumurta akini da sertlesene kadar ¢irpip karisima katin. Yaglanmis firin kabina bogaltip orta
derecede 1sinmis firinda 40-45 dakika pisirin. Paprika ile susleyin.
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