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HARDALLI SOMON

1 cay bardagdi sivi yag

500 gr. somon

2 adet kirmizi sogan

3 ¢orba kasiJi hardal

3 ¢corba kasiJi balzamik sirke

2 dis sarimsak

Kekik, biberiye, kirmizi pul biber

Baligi dilimleyin. Bir firin tepsisine halka halka dogranmig soganlari koyun, Gzerine baliklari dizin. Bir kavanozun
icinde hardal, sivi yagd, balzamik sirke, ezilmis sarimsak ve baharatlari ¢irpin. Bu sosu tepsideki baliklarin
Uzerine dokin. 200 derecede 20 dakika kadar pisin.

© lezzetler.com tarif no:102876 « adi:Hardalli Somon « génderen:murat...murat...murat... « indirme tarihi:19.09.2024 - 11:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hardal-soslu-somon-vt31874
http://www.tcpdf.org

