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HARDALLI PILIC

2 Pilig

1 Kahve kasidi karabiber
4 Corba kasigi sade yag
2 Kahve kasigi tuz

2 iri domates

1 Gay fincani su

1 Sogan

1 GCorba kasigi Hardal

Piligleri bol suyla yikayip durulayin. BlyUkge bir tencereye 4 ¢corba kasigi yagdi koyun. Pilicleri yaga atarak gevire
gevire iyice kizartin. Sonra kabuklarini ve gekirdeklerini ¢ikarip iri iri kestiginiz domatesleri, soyup, ince rendeyle
rendelediginiz sodani, tuz, biberi de tencereye atin. Suyun yarisini da ilave ederek atesi kisin. Tencerenin
kapagdini kapatarak pilicleri hafif ateste pisirmeye baslayin. Yemegin suyu ¢ok azsa kalan suyu da iligtirip ilave
edin. 40 dakika daha pisirin, sonra servis tabagina alarak piligleri sofraya gétirin. Yanina Hardal koyarak servis

yapin.
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