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HARDALLI PEYNIRLI BISKUVILER

1 tane yumurta

100 gr kasar peyniri

3 cay kasigi hardal

3 ¢corba kasiJi sana klasik
1 corba kasigi aci pul biber
1 cay kasigi tuz

Aldig1 kadar un

Bir kapta rendelenmis kasar peyniri, yumurta sarisi, hardal, yumusamis margarini, pulbiber, tuz ve aldigi kadar
un ile kulak memesi yumusgakliginda bir hamur hazirlanir. Unlu tezgahta hamur agilarak istenilen gekilde kesilir.
Uzerine yumurta aki sdrdltr, yaglanmig tepsiye dizilir. Onceden isitiimis 180-200 °C de 15-20 dk pisirilir.
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