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HARDALLI PATATES SALATASI

Malzemeler :

Taze patates 10 Adet

Kirmizi sogan veya kuru sogan 1 Adet
Sarimsak 3 Dis

Taze sogan 4 Adet

Dolmalik fistik 1 Yemek Kasigi
Feslegen 1 Tatl Kasigi
Tuz-karabiber

Sosu l¢gin :

Komili Sizma Zeytinyagi 1 Cay bardagi
Hardal 1 Yemek Kasigi

Mayonez 2 Yemek Kasigi

YAPILISI:

1- Taze patatesleri haglayip, kabuklarini soyduktan sonra kip kip dograyin.

2- Kirmizi sogani ayiklayip, piyazlik dograyin.

3- Sarimsaklar ayiklayip, kiyin.

4- Taze so@anlari ayikalyip ince ince dograyin.

5- Karigik yesilikleri “kivircik, marul, gébek roka” ayiklayip, kiyin.

6- Yayvan bir tencerede Komili Sizma Zeytinyagini kizdirip, i¢ine dolmalik fistiklari ilave edip, fistiklar
pembelesene kadar kavurun.

7- Dolmalik fistiklar pembelesince piyazlik dogranmig kirmizi sodani ve kiyilmig sarimsaklari ilave edip, soganlar
kizarana kadar kavurun.

8- Daha sonra harcin i¢ine kiyilmig taze sodanlari, dogranmig taze patatesleri, feslegeni ve tuz-karabiber ilave
edip, bir tagim pigirin.

9- Pisen Harci , yayvan tabaga alip, sogutun.

10-Servis tabagina ilk 6nce kiyilmig karigik salata yapraklarini dizin.

11- Uzerine sogumus dolma fistikli, feslegenli patatesli harci koyun.

Sosu Igin : Bir kasenin igine Komili Sizma Zeytinyadi, mayonezi ve hardali koyup, bir ¢atal veya ¢irpici
yardimiyla sos kivamina gelene kadar karistirin.

12- Hazirladiginiz Komili Sizma Zeytinyagli salata sosunu salatanin Gzerine gezdirip, servis edin.
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