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HARDALLI PATATES SALATASI

Malzeme

- 3 yemek kasigi Sana Creme Bonjour
- 10 adet taze patates

- 2 adet tavukgogdsi

- 1 adet kirmizi sogan

- 3 dis sarimsak

- 4 adet taze sogan

- 1 adet kivircik salata

- Tuz ve karabiber

- Sosu:

- 1 cay bardagi zeytinyagi
- 1 yemek kasigi hardal

- 2 yemek kasig mayonez

Hazirlanisi

1. Taze patatesleri hasalyip, kabudinu soyduktan sonra kiip kip dograyin.

2. Kirmizi sogani ayiklayip, piyazlik dograyin.

3. Sarimsaklar ayiklayip, kiyin.

4. Taze soganlari ayiklayip, ince ince dograyin.

5. Tavuk gdéguslerini kiicUk kipler halinde dograyin.

6. Kivircik salatayi ayiklayip, kiyin.

7. Yayvan bir tencerede Sana Créme Bonjour kizdirip, i¢ine kip kiip dogranmis tavuk géguslerini ilave edip,
tavuk etlerini Sana Créme Bonjour iyice kizartin.

8. Tavuk etleri renk alip, kizarinca igine piyazlik dogranmis Kirmizi sogani ve kiyilmig sarimsaklari ilave edip,
soganlar kizarana kadar kavurun.

9. Kirmizi Sodanlar pisince harcin igine kiyllmig Taze soganlari, dogranmis taze patatesleri ve tuz ve karabiber
ilave edip, bir tagim pigirin.

10. Pisen Harcl, yayvan tabaga alip, sogutun.

11. Servis tabagina ilk 6nce kiyilmig kivircik salata yapraklarini dizin.

12. Uzerine sogumus patatesli tavuklu harci koyun.

13. Sosu igin;kiguUk bir kAsede mayonezi, hardali, zeytinyagdini karistirin.

14. En son olarak har¢li salatanin Gzerine sosu gezdirip, servis edin.
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